
para compartir
Carpacho de remolacha con ricota especiada miel y pistachos  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,50€
Beet carpaccio with spiced honey ricotta and pistachios
Carpaccio de betterave, ricotta épicée au miel et pistaches
스파이스 리코타치즈를 곁들인 비트 카르파초, 꿀과 피스타치오

Pulpo lacado con salsa Yakiniku sobre pure de boniato  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,50€
Lacquered octopus with Yakiniku sauce on sweet potato puree
Poulpe laqué à la sauce Yakiniku sur purée de patate douce
야키니쿠 소스의 바싹 구운 문어, 삼발 소스(매콤) 고구마 퓌레 

Patatas bravas  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,50€
Spicy potatoes 
Patatas bravas
스페인식 감자튀김, 웨지 감자와 매콤한 홈메이드 소스

Chicharrones Iberico de Cádiz ahumado con lima, aceite
de oliva y sal negra .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00€
Smoked Iberian pork rinds from Cádiz with lime, olive oil and black salt 
Couenne de porc ibérique fumée de Cadix au citron vert, huile d’olive et sel noir
카디즈 스타일의 훈연 냉 제육, 라임 제스트와 엑스트라 버진, 블랙 솔트

postres
Tarta de nutela  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00€
Nutella cake 
Gâteau au nutella
누텔라 케이크

sugerencias



Ensaladas
- Mixta: lettuce, tomatoes, onion, tuna, hard-boiled egg, beetroot and carrot  .  .  .  .  .  . 11,50€
  Mixta: Lechuga, tomate, cebolla, atún, huevo duro, remolacha y zanahoria

- Caesar Salad with croutons, crispy onion, chicken, bacon,
  dried tomatoes and parmesan  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,90€
  César “las maravillas”: mezclun de lechuga, picatostes, cebolla crujiente, 
  pollo empanado, bacon, tomate seco y parmesano

- Spinach salad, goat cheese, nuts and red-fruit-coulis  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,50€
  Espinacas con saco brick de queso de cabra, coulis de
  frutos rojos, frutos secos, cebolla crujiente y manzana

Canon Salad with pesto sauce, parmesan and dried and cherry tomatoes  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,90€
Canonigos con salsa de pesto, piñones, lasca de parmesano, tomate seco y cherry

tapas
- Salmorejo cordobés with mascarpone ice cream and ham shavings  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .2,90€
  Salmorejo cordobes con helado de mascarpone y virutas de jamón

- Breaded fish cake with mango sauce .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .2,30€
  Pastel de pescado frito con salsa de mango

- Mushroom carpaccio with soy bean and shallot vinagrette  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1,80€
  Carpaccio de champiñones, con vinagreta de chalotas, balsámico y soja

- Potato salad  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1,80€
  Ensaladilla rusa

- Caramelized chorizo with wine and cinnamon  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,10€
  Chorizos caramelizado al vino y canela 

- Saté de pollo con arroz basmati  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .2,90€
  Chicken satay

- “120” slowly cooked egg with potato and bacon  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,10€
  Huevo 120, a baja temperatura con patatas, y tierra de torreznos    

- Mini beef burger with caramelized onion, arugula 
  and tartar sauce  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .3,50€
  Mini burguer de Buey con cebolla caramelizada, rucula y salsa tartara    

- Mini beef burger with goat cheese and candied peppers  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .3,80€
  Mini burguer de Buey con queso de cabra y pimientos confitados    

- Tuna Tataki  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .3,80€
  Tataki de Atún    

entrantes
- Scrambled eggs and potatoes with iberic ham and black truffle oil  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,50€
  Huevos rotos con patatas, jamón iberico y aceite de trufa negra

- Seasoned tomato  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,00€
  Tomate aliñado

- Cheeseboard with grapes and nuts .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .18,00€
  Tabla de quesos rondeños con confitura, uvas y frutos secos

- Home-made croquettes: Spinach, Boletus, Cocido or variety mix  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,50€
  Croquetas caseras recetas del cheff: Espinacas, cocido, boletus o surtido

- Iberian ham  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .19,00€
  Jamón Ibérico

- Timbale of paella with oxtail  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,50€
  Timbal de paella con rabo de toro

- Bolete risotto with parmesan  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,50€
  Risotto de boletus y parmesano

- Octopus coulant  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,50€
  Coulant de Pulpo

- Poke Bowl Hawaiano: rice, macerated tuna, edamame, wasabi mayonnaise, 
  wakame, radish, strawberry, toasted sesame, avocado and soy  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .12,00€
  Poke Bowl hawaiano: arroz, atún macerado, edamame, mayonesa de wasabi,
  wakame, rabano, fresa, sésamo tostado, aguacate y soja 

- Sweet potato layer cake with gratineed Payoyo chesse and asparragus  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,50€
  Milhoja de boniato con queso Payoyo gratinado y esparrago 

- Grilled vegetables with goat cheese  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,50€
  Parrillada de verdura con queso de cabra 

- Iberian pork carpaccio marinated in soy and pistachios  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,50€
  Carpaccio de presa ibérica macerada en soja y pistachos 

carnes
- Grilled iberian pork with potatoes and chimichurri sauce  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,90€
  Presa Iberica con patatas panaderas y salsa chimichurri 

- Braised Iberian pork cheeks with chips and Pedro Ximenez  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .18,50€
  Carrillada con salsa PX, pasas y patatas

- Iberic pork filet with black garlic and potatoes  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,50€
  Secreto iberico al ajo negro con patatas panaderas

- Rondeñan style Oxtail stew  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .23,50€
  Rabo de toro estofado a la rondeña

- Beef tenderloin with baked potato and black garlic ali oli  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .25,50€
  Solomillo de ternera con patata asada y alioli al ajo negro

- Gourmet crispy ckiken: crispy chiken, bacon,
  cheddar chesse, lettuce and egg  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,50€
  Hamburguesa crispy chiken: crispy chiken, bacon, queso cheddar, lechuga y huevo 

- Gourmet burger: beef, bacon, cheddar chesse,
  lettuce, egg and fried onion  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,90€
  Hamburguesa gourmet: carne de buey, bacon, queso cheddar, lechuga, huevo y cebolla frita

- Duck magret with apple and red wine rediction  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,50€
  Magret de pato, manzana acida y reducción de vino tinto

pescados
- Salmon with citrus cous cous and tartar sauce  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,90€
  Salmón con cuscus, frutos secos y salsa tartara

- Griller gilt-head bream  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,50€
  Dorada a la espalda

- Pil-pial Cod  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,90€
  Bacalao al Pil-Pil

pastas y arroces
- Fettuccini with bolognese sauce  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,00€
  Tallarines con boloñesa

- Fettuccini with pesto   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,50€
  Tallarines con pesto

- Vegetable paella (2 pax .)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24,00€
  Paella de verduras (2 pers .)

- Vegetable and chicken paella (2 pax .)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 26,00€
  Paella de verduras y pollo (2 pers .)

- Seadfood paella (2 pax .)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28,00€
  Paella de mariscos (2 pers .)

postres
- Meringue ice cream on sweet sand weth crunchy  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .5,50€
  Helado de leche merengada sobre arena dulce con crunchy

- Sparkling yogurt cream with fruit   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00€
  Cremoso de yogur chispeante con frutas

- Brownie with cinnamon ice cream  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00€
  Brownie con helado y canela

- Applestrudel with vanilla and cream sauce  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .6,50€
  Apfelstrudel con salsa de vainilla y nata

- Coulant with mascarpone ice cream  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .6,50€
  Coulant de chocolate con helado de leche merengada

- Carrot cake with white chocolate ganache and cardamon  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .6,50€
  Tarta de zanahoria

- Bread for 1 person  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,50€
  Pan para una persona

Puede existir contaminación cruzada y trazabilidad alimentaria, se controla anisakis
There may be cross contamination and food traceability, anisakis is controlled

Il peut y avoir contamination croisée et traçabilité alimentaire, anisakis est contrôlé

HORARIO: 11:30 - 0:00 DE LUNES A DOMINGO
COCINA ABIERTA: 11:30 - 23:30

ÚLTIMO SERVICIO BEBIDAS Y POSTRES: 23:45



V inos Tintos  Copa

Niño León (D .O . Serranía de Ronda)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,00€
Chinchilla 6+6 (D .O . Serranía de Ronda)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,80€
Con la venia (D .O . Serranía de Ronda)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,80€
Los Aguilares (D .O . Serranía de Ronda)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50€
Ramón Bilbao (D .O . Rioja)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,00€
Trus (D .O . Ribera)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,20€

V inos Blancos
Encina del Ingles (D .O . Serranía de Ronda)  . . . . . . . . . . .3,50€

Acantus (D .O . La Mancha)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2,80€ 

Arabe (D .O . Extremadura)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,00€

Entrechuelos (D .O . Jerez)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,20€

Cuatro rayas (D .O . Rueda)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3 .00€ 

Marquez de Vizhoja (Fuera D .O . Rías Baixas)  . . . . . . 3,20€

Frizante (D .O . Rueda)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3 .20€

V inos Rosados
Los Frutales (D .O . Serranía de Ronda)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50€

Señorio de Sarriá Nº 5 (D .O . Navarra)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,20€



bebidas
AGUA Y REFRESCOS 
Agua sin gas (50 c .l .)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,20€
Agua con gas (50 c .l .)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,50€
Refrescos (coca cola, fanta, sprite, tónica)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,30€
Nestea, aquarius, bitter kas, limón y nada  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,50€
Zumos (naranja, manzana, tomate, melocotón, piña)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,30€

CAFÉS E INFUSIONES
Café solo, manzanilla, menta poleo, tila  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .1,70€
Café solo doble, bombón, carajillo  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,50€
Café con leche, manchado, americano  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,00€
Capuchino  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,80€
Chocolate  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,80€
Tés especiales  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,20€

CERVEZAS
Barril caña (con y sin alcohol)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .1,90€
Barril copa (con y sin alcohol)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,50€
Barril jarra (con y sin alcohol)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4,00€
Tercio (cruzcampo normal, glacial, radler y sin alcohol)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,80€
Tercio cruzcampo reserva, desperado, heineken, alhambra 1925  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,50€
Paulaner, cerveza rondeña  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4,50€

APERITIVOS Y LICORES
Tinto de verano .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,00€
Sangría  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,80€
Vermout, martini rojo, martini blanco, pacharán zoco, pacharán el tajo, miura  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,80€
Licor de hiervas, limoncello, crema de orujo  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,80€
Manzanilla, tio pepe, oloroso alfonso, cream canasta, moscatel de málaga, PX tres pasas  .  .  .  .  2,60€
Palo cortado monteagudo zuleta, anís dulce  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,20€
Cointreau, tía maría, baileys, ricard (refresco a parte)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5,00€

DESTILADOS
Ron
    Brugal, barceló, cacique, habana 3  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,50€
    Barcardi   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  6,00€
Vodka
    Absolut  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,50€
Ginebras
    Beefeter, Larios, puerto de indias  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,50€
    Seagrams, tanqueray  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7,00€
    Hendricks, river negra  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9,90€
Whisky
    Jack Daniels, Black label negro, Jameson  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,50€
    J&B, ballantines, red label, Jameson, white label, cutty sark  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,50€
    Green label  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,00€
    Cardhu  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,00€
Brandy
     Mango  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5,50€
     Lepanto  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,50€



vinos de ronda
  
Niño León (B . Conrad)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 21,00€
Tempranillo, Cabernet sauvignon y Petit Verdot
Frutas rojas y vainilla (8 meses en barrica)

Encina del Ingles (B . La Melonera)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22,50€
Garnacha y Syrah
Fresco y carnoso (3 meses en barrica)

Con la venia (B . Huerto de la Condesa)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 25,50€
Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot y Syrah
Predominan los frutos rojos y balsamicos

Los aguilares (B . Los Aguilares)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 23,00€
Tempranillo, pinot noir y syrah
Balsamico, frutos rojos y una pizquita de inojo (Vino joven)

Lunares Roble (B . Lunares)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 23,00€
Syrah, garnacha y tintilla de rota
Frutas de zarza, flores rojas y tostado (6 meses en barrica frances)

Chinchilla 6+6 (B . Doña Felisa)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 26,00€
Tempranillo y syrah
Fruta negra silvestre, cacao, salino y tostado (9 meses en barrica)

Tagus (B . Excelencia)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .21,50€
Cabernet Frac
Frutal, fresco y ligero

Chinchilla doble 12 (B . Doña Felisa)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .31,50€
Cabernet sauvignon y merlot
Fruta negra madura, balsamico y licoroso (15 meses en barrica)

Pago el espino (B . Los Aguilares)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .31,50€
Petit verdot, tempranillo y merlot 
Frutos maduros, especiado y tostado (15 meses en barrica)

Pinot noir (B Los Aguilares) (mejor pinot noir 2009, 2011)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 38,00€
Pinot noir
Floral, redondo, frutas maduras y fruta roja (8 meses en barrica)

Tadeo (B . Los Aguilares)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 44,00€
Petit verdot
Equilibrado, frutal y mineral (15 meses en barrica)

vinos blancos
  
Encina del Ingles (B . La Melonera) (D .O . Ronda)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 26,00€
Moscatel morisco, Pedro Ximénez y Doradilla
Aromas de fruta de hueso madura (albaricoque) y ligero toque tropical

Cloe (B . Doña Felisa) (D .O . Ronda)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 23,00€
Chardonay
Frutas tropicales, piña, avellana y floral (2 Meses en Barrica)

Acantus (D .O . La Mancha)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,50€
Sauvignon blanc
Frutas, flores blancas y citrico

Arabe (D .O . Extremadura)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .21,50€
Sauvignon blanc
Citrico, herbal y frutas tropicales

Cuatro rayas (D .O . Rueda)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .21,50€
Verdejo
Fruta blanca, citrico e hinojo en boca

Marquez de Vizhoja (Fuera D .O . Rias Baixas)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22,00€
Albariño
toques frutales, manzana, pera y suaves notas cítricas .

La caña (D .O . Rias Baixas)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 25,00€
Albariño
Aromas frutales de lima y pomelo, con notas florales

Entrechuelos (D .O . Jerez)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 23,00€
Chardonnay
Tonos cítricos ( corteza de naranja y pomelo ) y  frutas tropicales (maracuyá y mango)

la Raspa (D .O . Málaga)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 23,00€
Moscatel y Doradilla
Tonos cítricos ( corteza de naranja y pomelo ) y  frutas tropicales (maracuyá y mango)

Vinos tintos (otras d.o.)
  
Ramón Bilbao (D .O . Rioja)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .21,50€
Tempranillo
fruta negra, balsámico y fresco (12 meses en barrica)

Trus (D .O . Ribera)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .21,50€
100% Tempranillo
Destaca la fruta roja y negra madura, regaliz y las notas de crianza en barrica

La atalaya del camino (D .O . Almansa)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 27,00€
Garnacha tintorera y monastrell
Zarzamora, hierbas aromáticas y notas florales

Muga (D .O . Rioja)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 35,00€
Tempranillo, garnacha, mazuelo y graciano
Afrutado, equilibrado, frutos rojos y vainilla (24 meses en barrica) 

Arzuaga (D .O . Ribera)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 46,00€
Tempranillo, Cabernet sauvignon y Merlot
Aromas de frutas rojas maduras con toques especiados y balsámicos

vinos ROSADOS
  

Los Frutales (B . Joaquín Fernandez) (D .O . Ronda)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22,50€
Merlot
Melocotón, fruta roja y especias

Señorio de Sarriá Nº5 (D .O . Navarra)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .21,50€
Garnacha tinta
Frutas rojas del bosque, piruleta y regaliz

vinos espumosos
  

Palacio de Bornos (Frizante dulce) (D .O . Rueda)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .21,50€
Verdejo
Cítrico, tropical y fresco

Perelada cava brut reserva (Brut nature) (D .O . Cava)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24,00€
Xarel-lo, Macabeo y Parellada
Notas afrutadas y un final no muy seco

Henri de Verlaine (Brut nature) (D .O . Champagne)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .25,00€(1/2)  .  .  .  .  . 45,00€
Chardonnay y Pinot Noir
Aromas a avellanas, fruta blanca y frutos secos




